DIE KUCHENCHEFIN
EMPFIEHLT

VORSPEISEN

HAUSGEMACHTE FISCHBALLCHEN 11,50

mit Garnelen, rotem Curry, Limetten
und Schlangenbohnen

KNUSPRIGE TEIGTASCHEN 9.90
gefillt mit Hithnerfleisch und Garnelen

AVOCADO-THUNFISCHSALAT 13,50
mit frischem Keriander

OKTOPUS-SALAT 12,90
mit saure Lilien, frischem Koriander und siifiem Mangeo

HAUPTSPEISEN

JAKOBSMUSCHELN 26,90

mit rotem Thai-Curry

LAB DUCK 18,50
mit geréstetem Reis, frischem Koriander
und rote Zwiebeln (lauwarm)

HEILBUTTFILET 24,90

natur gebrafen mit Garnelen
und einer hausgemachten Koriander-Sauce

PANANG-CURRY 18,90
mit Hithnerfleisch, SiBkartoffeln und Maranie

KNUSPRIGE ENTE 18,90
mit rotem Thai-Curry und Kiirbis

OKRA 17,50
im Wok gebraten mit geréuchertem Tofu und Curry
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DESSERT

HAUSGEMACHTES MANGOTIRAMISU

mit Mango-Sorbet

HAUSGEMACHTES MATCHACREMEBRULEE
mit einem Naschbirnen-Kompott nach Art des Hauses
und ein Matcha-Maochi-Eis

TAPIOKAPERLEN
mit Kekosmilch

SCHOKOKUCHEN

mit fliilssigem Kern und Vanille-Eis
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CHEF'S CHOICE

STARTER

HOMEMADE FISHBALLS
with prawns, red Curry, lime
and beans

CRISPY HOMEMADE DUMPLINGS
stuffed with chicken and prawns

AVOCADO-TUNA SALAD
with fresh coriander

OCTOPUS-SALAT
with pickled lilies, fresh coriander and sweet Mange

MAIN COURSE

SCALLOPS
mit red Thai-curry

LAB DUCK
crispy duck with roasted rice, fresh cirander
and red onions (luke warm)

HALIBUT

fried with prawns
and hememade coriander-sauce

PANANG-CURRY
mit chicken, sweet potate and chestnut

CRISPY DUCK
with red Thai-Curry and pumpkin

OKRA
wok fried with smoked Tofu and Curry
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CHEF'S CHOICE

DESSERT

HOMEMADE MANGOTIRAMISU
with Mango-Sorbet

HOMEMADE MATCHACREMEBRULEE
with a compote from nashi pear
and Matcha-Mochi

TAPIOKAPEARLS
wit_h Coconutmilk

CHOCOLATECAKE
with liquid core and vinilla ice-cream




